Rando Ecrins
rando.ecrins-parcnational.fr

Faisselle au lait cru - Ferme
du Pré la Combe GAEC du Ga
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Infos pratiques
Catégorie : Produits du terroir

Type : Produits laitiers
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https://rando.ecrins-parcnational.fr

Description

Nous sommes installés a Chabottes sur une ferme familiale avec des vaches de race
abondance et un parcellaire de 47 ha dont 8 ha de céréales pour I'alimentation des
animaux. Le lait est transformé et nos fromages sont vendus dans la vallée.

Nos fromages sont fabriqués a partir de lait cru bio.
Nos produits :

Lait, creme, beurre, faisselle au lait cru, fromage blanc, chabottin frais, tomme,
raclette, edelweiss (pate demi cuite), bleu, Meuch'ain

Points de vente :

Vente a la Fromagerie du lundi au jeudi de 9h a 12h et le samedi de 9h a 12h
pendant les vacances

Marché le vendredi matin a Pont du fossé et marché producteur pendant les
vacances scolaires

Possibilité d'assister a la traite des vaches
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Situation géographique

EC—\
e
7z \
vz \\
Y les Olliviers
\ = |
Er |
\ = |
— _“1509"9”9&5 © \
g = N
™ e )
2 - IS
] - S —
= 5
- 2
Z &
T ) <
= les Ebrards
erts q@o &
& S
% $ s
%, & & =
o (e é /
£
/’\@ Maisons Vieilles
&
oS &8
1&0‘5‘0\ &
LA HAUTE PLAINE ¥ &
Groupe Scolaire Jean-
Yves Dusserre 2
Esgc“‘“s Cousty %,
' A
LS < a %,
e ot UGy 3 A
F o+ 2 T
4+ 4 %, -
\ » s le Thomas
PostedeChabottes _.--i
)o‘iriéde Chaboties )
s ChE DU THOMES
CIERES
som .,

Leaflet | Plan IGNV2 - Carte © IGN

3/4
09/10/2026 * Faisselle au lait cru - Ferme du Pré la Combe GAEC du Ga ° /



Toutes les informations pratiques

Contact

Chemin les maisons vieilles, la Haute
Plaine,

05260 Chabottes

0679704471

Source

Parc national des Ecrins

https://www.ecrins-parcnational.fr
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